gotuj w stylu eko.p!

Serowe rozki z powidtami

; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . . 1 porcja

maka pszenna - 30 dag cukier wanilinowy - 1 tyzka
masto - 15 dag ser twarogowy - 30 dag
jajka - 2 szt. powidta Sliwkowe - troche

. Dodatkowe info: Upieczone i ostudzone rozki mozna oprdszyé cukrem pudrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser przecisnaé przez praske lub przemieli¢ w maszynce. Make przesiaé, dodaé¢ masto,
jajka, cukier waniliowy i ser, posiekac i szybko zagnies¢ ciasto. Rozwatkowac na grubos¢ 7-8 mm,
pokroi¢ na kwadraty. Na kazdy kwadrat ciasta wtozy¢é porcje powidet, ztozy¢ przeciwlegte rogi, brzegi
zlepi¢ za pomocg widelca. Rozki utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce i wiozyé do
nagrzanego piekarnika. Piec na ztoty kolor okoto 20 minut w temp 180stopni.
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