
 

Serowo-ziemniaczane kluseczki

Stokrotka  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

ziemniaki ugotowane - 30 dag

 

ser twarogowy - 25 dag

 

mąka pszenna - 10 dag

 

mąka ziemniaczana - 3 łyżka

 

żółtko - 1 szt.

 

 

masło - 5 dag

 

sól - do smaku

 

cynamon mielony - do smaku

 

cukier - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na stolnicę przesiać mąkę, mąkę

ziemniaczaną, dodać przeciśnięte przez praskę

ziemniaki i ser twarogowy, żółtko.

 KROK 2: Z przygotowanych składników szybko

zagnieść ciasto.

 KROK 3: Następnie ciasto rozwałkować na

grubość 1 cm. Foremką wycinać kluseczki lub

pokroić w skośne rąby. Wrzucić do wrzącej

osolonej wody i gotować około 5 minut od chwili

wypłynięcia na powierzchnię.

 KROK 4: Podawać od razu po przygotowaniu,

polane stopionym masłem, oprószone

cynamonem i posypane cukrem.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/serowo-ziemniaczane-kluseczki

http://www.tcpdf.org

