gotuj w stylu eko.p!

7 ""I 111 \\ \ Serowo-ziemniaczane kulki
. ' 1 Renixx
\ . Polecane na: przystawki i przekaski
I, N Kuchnia (region): polska
' lIII l"ll -

. Warto wiedziec: [l 20 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 0,5 kg ser twarogowy - 20 dag
maka ziemniaczana - 1 tyzka butka tarta - troche
masto - 1 tyzka sOl, pieprz - do smaku
jajka - 2 szt. olej do smazenia - troche

. Dodatkowe info: Bardzo smaczne i efektowne kuleczki ziemniaczano-serowe. Podawaé
z dodatkiem sosu np. pieczarkowego i suréwka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane ziemniaki i ser przemieli¢ w maszynce lub przecisna¢ przez praske. Nastepnie
do masy ziemniaczanej doda¢ make ziemniaczana, jajka i masto, przyprawi¢ do smaku solg

i pieprzem, szybko zagnies¢ ciasto. Rekami formowaé kulki wielko$ci duzego orzecha wioskiego,
obtacza¢ w bufce tartej. Wktadac do gtebokiego rozgrzanego oleju i smazy¢ na ztoty kolor.
Usmazone osaczy¢ z nadmiaru ttuszczu na papierowym reczniku.
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