
 

Sezamowe ciastka z Tandoori Masala

FAMILY  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  6 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna 150 g - 

 

sezam 30 g - 

 

cukier puder 45 g - 

 

 

zimne masło 100 g - 

 

cukier z wanilią 1/2 łyżeczki - 

 

Przyprawa Tandoori Masala 1

łyżeczka - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wychodzi 20 sporych ciastek.

Wszystkie składniki przy użyciu robota kuchennego miksujemy do uzyskania jednolitej gładkiej masy.

Gotowe ciasto wałkujemy na grubość 1/2 do 3-4 cm i wykrawamy dowolne wzory.

Ciastka przekładamy na blaszkę pokrytą papierem do pieczenia i pieczemy w 180 C około 11-14

minut.
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