
 

Skubaniec

tulipan  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 50 dag

 

margaryna - 30 dag

 

jaja - 5 szt.

 

cukier puder - 5 łyżka

 

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

kakao - 2 łyżka

 

cukier - 1 szklanka

 

owoce - 1 kg

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę, margarynę, żółtka, cukier puder i proszek do pieczenia siekamy nożem, a następnie

zagniatamy.Ciasto dzielimy na 3 części. Jedną rozwałkowujemy, wykładamy na blachę i rozkładamy

owoce. Do drugiej dodajemy kakao, ciasto skubiemy i układamy na owocach. Z białek i cukru

kryształu ubijamy sztywną pianę i wykładamy na ciasto. Pozostałe jasne ciasto skubiemy na pianę.

Pieczemy 50 minut w temperaturze 180 st C.
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