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Skubaniec
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Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 6 porciji

maka - 50 dag proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
margaryna - 30 dag kakao - 2 tyzka

jaja - 5 szt. cukier - 1 szklanka

cukier puder - 5 tyzka owoce - 1 kg

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make, margaryne, z6ttka, cukier puder i proszek do pieczenia sieckamy nozem, a nastepnie
zagniatamy.Ciasto dzielimy na 3 czeéci. Jedng rozwatkowujemy, wyktadamy na blache i rozktadamy
owoce. Do drugiej dodajemy kakao, ciasto skubiemy i uktadamy na owocach. Z biatek i cukru
krysztatu ubijamy sztywng piane i wyktadamy na ciasto. Pozostate jasne ciasto skubiemy na piane.
Pieczemy 50 minut w temperaturze 180 st C.
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