
 

Śledź w śmietanie z cebulką i groszkiem 

Wafelek2601  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

śledzie w oleju - 8 szt.

 

groszek konserwowy - 1

opakowanie

 

gęsta śmietana - 1 opakowanie

 

cebula - 2 szt.

 

 

sól - do smaku

 

pieprz biały - do smaku

 

sok z cytryny - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Śledzie osączyć z zalewy, pokroić na mniejsze kawałki, skropić sokiem z cytryny. Groszek

konserwowy osączyć z zalewy. Cebulę obrać, umyć, pokroić w pióra. Groszek i cebulę dodać do

śledzi. Dodać śmietanę oraz do smaku sól i biały pieprz. Dokładnie wymieszać. Można udekorować

2 łyżkami groszku konserwowego.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sledz-w-smietanie-z-cebulka-i-groszkiem-

http://www.tcpdf.org

