gotuj w stylu eko.p!

Sledzie pod pierzynka

‘. Barbara Struzyna

Polecane na: salatki

Kuchnia (region): polska

o5 . 60 min . tatwy . 8 porcji

Sledzie - 500 g jaja - 5 szt.
ziemniaki - 4 szt. majonez - 4 tyzka
marchewka (duza) - 2 szt. sol - troche
cebula - 1 szt. pieprz - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Marchewke i ziemniaki myjemy i nie
obrane gotujemy al dente ok 30 min. Jajka
gotujemy 8 min od chwili zagotowania. Po
przestudzeniu na tarce warzywnej grubej
Scieramy ziemniaki i marchewke. Oddzielamy
biato od z6ttka i kroimy w kosteczke oddzielnie
biatka i zottka.

KROK 2: Kroimy w kostke $ledzie a'la Matjas
i wyktadamy $ledziami dno naczynia.

KROK 3: Na $ledzie wyktadamy pokrojong
w kostke cebulke i smarujemy jedng czubatg
tyzkg majonezu.

KROK 4: Nastepnie wyktadamy warstwe
ziemniakdw solimy i pieprzymy. Przykrywamy
jedng tyzkg majonezu.

KROK 5: Wktadamy marchewke solimy,
pieprzymy, tyzka majonezu. Na brzegach
wyktadamy pokrojone biatko.

KROK 6: Na srodek wysypujemy pokrojone
z6ttka.

Smacznego!
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