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Sledzie w sosie tatarskim

& Nikita
Polecane na: przystawki i przekaski, satatki

Kuchnia (region): polska

J 5min . . 4 porcje

ptaty Sledziowe - 4 szt. Smietana - 2 tyzka
pieczarki lub grzybki marynowane - majonez - 1 tyzka
2/3 SZkIanka pieprz -

ogorki konserwowe - 3-4 szt.
cebula - 1 szt.

Do czasu przygotowania nalezy doliczy¢ czas moczenia sledzi.
Sledzie w sosie tatarskim to ulubione $ledzie mojego synka:)

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ptaty Sledziowe wymoczy¢ 2-3

godziny.

Cebule drobno posiekac i przela¢ wrzatkiem na

sicie.

KROK 2: Pieczarki (grzybki) i ogérki drobniutko
posiekac lub uzy¢ blendera (idzie

btyskawicznie).

KROK 3: W misie potaczy¢ grzybki, ogorki,
cebule, Smietane i majonez. Wymieszac¢ razem
i doprawi¢ do smaku pieprzem.

KROK 4: Wymoczone $ledzie osuszy¢ i pokroié¢

na drobng kostke (2x2 cm).

Na dno naczynia utozyé warstwe sosu

tatarskiego.

KROK 5: Na sos warstwe pokrojonych $ledzi
i tak do wytozenia wszystkiego.
Schowac¢ do lodowki na kilka godzin, aby smaki

sie przegryzty.
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