
 

Ślimaczki z czekoladą z ciasta

francuskiego

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): francuska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

gotowe ciasto francuskie - 1

opakowanie

 

czekolada gorzka - 15 dag

 

 

masło orzechowe - 3 łyżka

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Bardzo smaczne i łatwe do przygotowania ciasteczka. Wspaniały

dodatek do popołudniowej kawy lub herbaty.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ciasto francuskie wyjąć z lodówki.

Czekoladę połamać na kawałki, rozpuścić

w kąpieli wodnej lub kuchence mikrofalowej.

Dodać masło orzechowe, cukier waniliowy,

dokładnie wymieszać, ostudzić.

 KROK 2: Ciasto rozwinąć z papieru,

posmarować masą czekoladową i zwinąć jak

roladę.

 KROK 3: Włożyć na kilka minut do zamrażarki.

Następnie pokroić na 1 cm krążki.

 KROK 4: Ułożyć na wyłożonej papierem do

pieczenia blaszce. Włożyć do nagrzanego do

190 stopni piekarnika i piec na złoty kolor.
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