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. Dodatkowe info:

Stodkie babeczki z ciasta filo

.‘. Stokrotka

Polecane na: desery

s Kuchnia (region): batkanska

[l omin . . 1 porcja

ciasto filo - 30 dag cukier waniliowy - 1 tyzeczka
Smietana kremowka - 1,5 szklanka masto - 3 tyzka
serek mascarpone - 20 dag boréwka amerykarnska - troche

cukier puder - 3 tyzka

Babeczki z ciasta filo przygotowane z bitg $mietang i serkiem
mascarpone z dodatkiem boréwek sg smaczne, bardzo tatwe i szybkie
do zrobienia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Arkusze ciasta utozy¢ na wilgotng
Sciereczke, nastepnie pokroi¢ w kwadraty
o wymiarze 11/11 cm, posmarowac

rozpuszczonym mastem.

KROK 2: Foremki do babeczek wytozy¢
papilotkami. Na desce utozy¢ po 3 arkusze
ciasta, przesuwajac je o kilka stopni.

Nastepnie wtozy¢ do przygotowanych foremek.

KROK 3: Wstawi¢ na 3-4 minuty do nagrzanego

do 180 stopni piekarnika.

KROK 4: Mocno schtodzong smietanke ubi¢ na
sztywno dodajac pod koniec cukier puder

i cukier z wanilia.

Nastepnie miksujac na niskich obrotach
stopniowo dodawac serek mascarpone.

KROK 5: Krem przetozy¢ do szprycy lub rekawa
cukierniczego i do kazdej babeczki wcisngé

porcje kremu.
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Po wierzchu posypaé owocami, podawac.
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