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.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 90 min .

Sktadniki ciasta -

maka tortowa - 1,5 szklanka
maka kukurydziana - 1/2 szklanka
z6ttka - 2 szt.

masto - 20 dag

cukier puder - 1/2 szklanka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Smietana gesta - 2 tyzka

Masa serowa -

sera z wiaderka - 1 kg

B Smietankowy sernik z granatem

. 1 porcja

serek mascarpone - 25 dag
Smietana kremdwka - 350 ml
cukier drobny - 1 szklanka

budyn $mietnkowy - 2 opakowanie
jajka - 7 szt.

ekstrakt waniliowy - 1 tyzka
Dodatkowo -

galaretki malinowe - 2 szt.

granat - 1 szt.

. Dodatkowe info: Sernik ze $mietang kremowka jest lekki i puszysty. Po wierzchu

mozna zalaé galaretkg o dowolnym

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make pszenng wymieszaé z magkg
kukurydziang i proszkiem do pieczenia, posiekac
z mastem. Dodac¢ cukier puder, Smietane

i zOttka. Zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie

i wiozy¢ do lodéwki na p6t godziny.

KROK 2: Masa serowa
Do miski wbi¢ jajka, dodaé cukier i zmiksowac.

KROK 3: Dodac¢ ekstrakt, serek mascarpone
i ser z wiaderka, wsypaé budyn i doktadnie
zmiksowad.

KROK 4:Zimng $mietane ubié¢ na sztywno,
delikatnie mieszajac potaczy¢ z masg serowa.

Schtodzone ciasto rozwatkowaé, witozyé do
wytozonej papierem do pieczenia formy
o wymiarach 34x21 cm i wytozy¢ mase serowa.

smaku.
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Foremke z ciastem wtozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec okoto 40 minut.
Nastepnie temperature zmniejszy¢ do 160 stopni
i piec jeszcze 20 minut.

Upieczony sernik pozostawi¢ w wytgczonym
piekarniku przez pét godziny. Nastepnie ostudzié
przy lekko uchylonych drzwiczkach.

KROK 5: Galaretki rozpusci¢ w 3 szklankach
goracej wody, ostudzié, wymieszac z pestkami
granatu.

Upieczony, zimny sernik zala¢ tezejaca
galaretka, wtozy¢ do lodowki.
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