gotuj w stylu eko.p!

Sos chrzanowy z koperkiem i klopsikami

& Bozena1960

Polecane na: sosy

Kuchnia (region): polska

o5 . 30 min . . 4 porcje

masto - 2 - 3 tyzka sOl - - do smaku

maka pszenna - 2 tyzka cukier - 1 tyzeczka
wywar z gotowania klopsikow - 1,5 $mietana - 200 g

- 2 szklanka koperek zielony - 1/2 pek
chrzan tarty - 4 fyzka Dodatkowo: klopsiki -

sok z cytryny - 1 - 2 tyzka
pieprz biaty - - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W rondelku roztapiamy masto. Do gorgcego masta dodajemy mgke mieszamy

i zasmazamy na ztocistg zasmazke. Dolewamy letni nie goracy wywar z gotowania klopséw.
Mieszamy z zasmazkg na gtadki sos tak dtugo, az sos zgestnieje i bedzie sie gotowac. Nastepnie
dodajmy chrzan, doktadnie mieszamy, doprawiamy do smaku cukrem, sokiem z cytryny, solg oraz
biatym pieprzem i gotuje jeszcze przez 2 -3 minuty. Na koniec dodajemy zahartowang $mietane
jezeli to Smietana 18 % (najpierw dolewamy do $mietany kilka tyzek gorgcego sosu, mieszamy

i dopiero dodajemy do sosu) a jezeli dodajemy $mietane 30 % to wtedy nie hartujemy. Dodajemy
optukany, poszatkowany koperek, catos$¢ doktadnie mieszamy. Do gotowego sosu wktadamy
ugotowane klopsiki i jeszcze chwile podgrzewamy do potaczenia smakow.

Podajemy goracy zaraz po przygotowaniu.
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