
 

Sos majonezowy z czosnkiem

niedźwiedzim

Nikita  

Polecane na: przystawki i przekąski, sosy    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 5 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

majonez dobrej jakości gotowy lub

domowy - 3-4 łyżka

 

 

liście czosnku niedźwiedziego -

8-10 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Liście czosnku niedźwiedziego umyć,

osuszyć i drobniutko posiekać.

Wymieszać z majonezem, przełożyć do słoiczka,

zakręcić i schować do lodówki, aby sos dojrzał.

Podawać do jaj, mięs pieczonych lub do

kanapki.
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