
 

Sos pieczarkowo-śmietanowy 

Wafelek2601  

Polecane na: sosy    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

pieczarki - 20 dag

 

masło - 2 łyżka

 

śmietana - 1 opakowanie

 

 

mąka - 2 łyżka

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pieczarki obrać, umyć, osuszyć,

pokroić w kostkę. Masło rozgrzać na patelni,

poddusić na nim pieczarki. Przyprawić solą

i pieprzem. Dusić do miękkości pieczarek,

w razie potrzeby podlać wodą.

 KROK 2: Kiedy pieczarki będą miękkie śmietanę

wymieszać z mąką, wlać do pieczarek. Dusić

pod przykryciem przez chwilę.

 KROK 3: Podawać do klusek, np. kopytek.
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