
 

Sos z octem balsamicznym i miodem

akacjowym

Barbara Strużyna  

Polecane na: sosy    

Kuchnia (region): arabska, arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 5 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ocet balsamiczny bio - 100 ml

 

 

miód akacjowy bio - 80 g

 

  Dodatkowe info:

 

Sos doskonale komponuje się z mięsem, serami i jajami na twardo.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wlewamy 100 ml octu balsamicznego na patelnię z powłoką nieprzywieralną i dodajemy 80

g miodu akacjowego. Dokładnie mieszamy, doprowadzamy do wrzenia i gotujemy około 2 minuty.

Smacznego!
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