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' Sos z patisonéw z pomidorami

,; knowak

Polecane na: przetwory, przystawki i przekaski

[l 1omin [ ] [ ' vorcia
. Skiadniki: pomidory - 1,7 kg stodka papryka w proszku - 1

patisony - 1,7 kg tyzeczka

koncentrat pomidorowy - 190 g ostra papryka w proszku - 1
. tyzeczka

cukier - 1 szklanka

ocet - 1 szklanka

sol - 2 tyzka

pieprz - 1 tyzeczka

bazylia - 1 tyzka
oregano - 1 tyzka
czosnek - 5 zgbek
cebula-700g

. Dodatkowe info: Takisos to doskonaty dodatek do wszystkich mies, kanapek pizzy itd.
Mozemy je$¢ catg zime. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Patisony zetrze¢ na grubej tarce.
Dodac duza tyzke soli. Wymieszac.

Pomidory umy¢ wycia¢ twarde koncowki,
pokroi¢. Gotowac¢ ok. 30 minut az sie rozgotuja.
Dodac¢ drobno pokrojong cebule.

KROK 2: Gotowaé na wolnym ogniu 30 minut.
Zblendowaé catos¢. Odcedzi¢ patisony i dodac
do sosu pomidorowego. Gotowac okoto 30
minut. Pod koniec gotowania doda¢ koncentrat
pomidorowy, cukier ocet i przyprawy.

KROK 3: Gotowac chwile az sie przegryzie.
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Wrzacy ketchup witozy¢ do wyparzonych
stoiczkéw. Zakrecié. Obréci¢ do géry dnem.
Gotowe.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sos-z-patisonow-z-pomidorami


http://www.tcpdf.org

