gotuj w stylu eko.p!

Swiateczne makowki

& Bozena1960

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

o5 . 60 min . . 10 porcji

batony (weki, butka wroctawska) - 2 migdaty cate - 1/2 szklanka

szt. migdaty ptatki - 2 tyzka

mak - 500 g olejek migdatowy - kilka kropel
woda okoto - 2 litr cukier dodaé - do smaku
masto - 50 g Dodatkowo ; do ozdoby wiorki
rodzynki - 100 g kokosowe - 50 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do garnka wlaé¢ wode,dodac posiekane bakalie oraz masto,doprowadzi¢ do zagotowania
i gotowac okoto 30 minut, po czym dodac¢ cukier i zmielony mak caty czas mieszajac.

Gotowac az masa bedzie miata konsystencje prawie gestej Smietany.

Zdjaé z ognia.

Batony pokroi¢ w kromki grubosci do 1 cm.

Mase i pokrojone batony uktadamy warstwami w misce lub salaterce( u mnie miska bo robie duzo
dlatego ze je lubimy).

Pierwsza i ostatnia warstwa to masa makowa.

Makéwki odtozy¢ w chtodne miejscu na kilka godzin ( u mnie balkon).

Gore udekorowac widrkami kokosowymi oraz obranymi migdatami i ptatkami migdatéw.
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