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Swiateczny piernik z powidiem sliwkowym
I czekolada

; Wiksaa

Polecane na: ciasta

o> [l 70 min [ ] . 12 porcji

maka pszenna - 280 g mleko - 0.5 szklanka
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka jajka - 2 szt.
soda oczyszczona - 0.5 tyzeczka  otarta skérka z pomaranczy - -

przyprawa korzenna - 4 fyzeczka ~ troche

cynamon - 1.5 tyzeczka ekstrakt pomaranczowy lub

cukier - 2 lyzka Cytr)fnowy -1 Jryzeczka.l

miéd - 230 g powidto - 1 opakowanie

masto - 120 g gorzka czekolada - 50 g
skérka kandyzowana - - troche

. Dodatkowe info: Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowe;.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotuj wszystkie sktadniki na blacie.

KROK 2: Make przesiej do miski wraz

z proszkiem do pieczenia, sodg, cynamonem
i przyprawg korzenna. A nastepnie zetrzy;j
skérke z pomararnczy lub cytryny.

KROK 3: Do rondelka wlej mleko, miod oraz
umiesé masto. Wszystko podgrzej do momentu
rozpuszczenia sie masta. Po tym czasie zdejmij
Z ognia i pozostaw do lekkiego ostudzenia.

KROK 4: Do kolejnej miski wbij jajka, dodaj
cukier oraz ekstrakt i energicznie wymieszaj
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wszystkie sktadniki. Nastepnie dodaj startg
skorke oraz zawartosé rondelka i ponownie
energicznie wymieszaj.

KROK 5: Do suchych sktadnikéw powoli wlewaj
mokre caty czas mieszajgc. Masa powinna by¢
jednolita i bez grudek.

KROK 6: Keks6wke wysmaruj delikatnie mastem
i oprosz butkg tarta, a nastepnie wlej do niej
ciasto.

KROK 7: Blaszke umies¢ w piekarniku
nagrzanym do 160°C i piecz przez okoto 45-50
minut do suchego patyczka. Po upieczeniu
wyjmij piernik z foremki i pozostaw do lekkiego
wystudzenia.

KROK 8: Po wystudzeniu, przekréj piernik na
3 blaty, a wyrosnietg czesS¢ mozna odtozy¢.
Nastepnie kazdy z blatéw przetdz powidtem.

KROK 9: Nastepnie rozpusé w kapieli wodnej
czekolade, a nastepnie polej nig piernik.
Rozprowadz czekolade i do smaku dodaj
kandyzowang skorke z pomaranczy.

KROK 10: Wt6z piernik do lodéwki i poczekaj do
zastygniecia czekolady. Nastepnie wyjmij go
i pokréj na 12 porcji. Smacznego.
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