
 

Swojskie ziemniaczki

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  4 porcje

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 0,5 kg

 

cebula - 1 szt.

 

boczek wędzony - 6 plaster

 

kapusta kiszona - 20 dag

 

 

jabłko - 1 szt.

 

cukier - do smaku

 

przyprawa do ziemniaków - do

smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Dobrze wyczyszczone i opłukane ziemniaki, pokrojone w grubsze plastry gotujemy na pół

twardo w lekko osolonym wrzątku. Wycedzić. Podsmażyć pokrojony w kostkę boczek i dodać

ziemniaki oraz do smaku przyprawę do ziemniaków. Delikatnie wymieszać i smażyć około 3 minut.

Następnie dodać pokrojoną w piórka cebulkę i smażyć jeszcze 3 minuty od czasu do czasu

mieszając. Kapustę poszatkować i dodać starte jabłko wymieszać doprawić do smaku cukrem. Na

kapustę wykładać usmażone z boczkiem i cebulką ziemniaki w mundurkach.
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