
 

Syrop z czeremchy 

H A B I B I ☺  

Polecane na: przetwory    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  20 porcji

 

  Składniki:

 

Owoce czeremchy - 2 kg

 

Cukier - 2 kg

 

 

Cytryny - 2 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Owoce czeremchy oddzielić od szypułek, umyć, osączyć i przełożyć do szerokiego garnka.

Zalać taką ilością zimnej wody, aby owoce były przykryte na 2-3 cm.

Nakryć dopasowaną pokrywką i doprowadzić do wrzenia. Gotować 30 minut na najmniejszym

palniku, następnie odstawić do ostygniecia. Ponownie zagotować i odcedzić. Do soku dodać cukier

i gotować ok 30 minut. Gorący syrop przelać do słoiczków, zakręcić i zapasteryzować.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/syrop-z-czeremchy-

http://www.tcpdf.org

