
 

Syrop z płatków dzikiej róży
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Polecane na: napoje, przetwory    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  20 porcji

 

  Składniki:

 

Płatki dzikiej róży - 2 litr

 

Cukier - 1 kg

 

 

Cytryny - 3-4 szt.

 

Woda - 1 litr

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W dużym garnku zagotować wodę z cukrem.

Płatki przebrać i dorzucić do syropu. Zagotować, a po chwili zdjąć z palnika, nakryć pokrywką

i pozostawić do ostygnięcia. Wycisnąć sok z cytryn. Zawartość garnka ponownie podgrzać i gotować

15 minut dolewając sok z cytryn. Odcedzić. Syropem napełnić niewielkie słoiczki lub buteleczki

i zapasteryzować.
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