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Szarlotka jaglana z malinami

,‘. Magdalena Nagler - foodmania

Polecane na: ciasta, desery

oB . 120 min . tatwy . 12 porcji

kasza jaglana - 300 g maka migdatowa - 4 tyzka
maliny - 2 garsé woda rézana - 1/3 szklanka
jabtka - 4 szt. cynamon - 1/2 tyzeczka
masto ghee - 2 tyzeczka daktyle - 5 szt.

cukier waniliowy - 20 g ptatki migdatowe - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Ciasto smakuje rewelacyjnie zaréwno na ciepto, jak i na zimno! :)

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Kasze jaglang dwukrotnie optukag,
nastepnie zalaé woda r6zang wymieszang ze
zwyktg wodg i ugotowag.

KROK 2: Ostudzong kasze wymieszac z cukrem
waniliowym i odstawi¢ do wystygniecia, po czym
do kaszy doda¢ make migdatowg i catosé
wymieszac.

KROK 3: Na spdd blaszki (wytozonej papierem
do pieczenia) natozy¢ 2/3 kaszy i wtozy¢ do
piekarnika nagrzanego do 180 stopni na 10
minut.

KROK 4: Jabtka (mozna obrac ze skorek)
zetrze¢ na tarce o duzych oczkach, wymieszaé
z cynamonem, posiekanymi daktylami i wytozy¢
na podpieczony spéd, a na warstwe jabtek
utozy¢ maliny.

KROK 5: Na warstwe owocowg natozyé
pozostatg czes¢ kaszy, a nastepnie na wierzchu
roztozy¢ rbwnomiernie masto.

KROK 6: Blaszke przykry¢ folig aluminiowa,
ciasto piec okoto 50 minut w 180 stopniach (na
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5-10 minut przed koncem pieczenia $ciagnaé
z blaszki folie i ciasto posypaé ptatkami
migdatowymi).
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