
 

Szybka babka migdałowa

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

migdały mielone - 15 dag

 

mąka ziemniaczana - 10 dag

 

mąka tortowa - 12 dag

 

jajka - 5 szt.

 

cukier puder - 1-1,5 szklanka

 

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1,5 łyżeczka

 

sok z cytryny - 3 łyżka

 

sól - szczypta

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Żółtka z cukrem pudrem i cukrem

waniliowym utrzeć do białości. Następnie dodać

mąkę ziemniaczaną, sok z cytryny, zmielone

migdały i jeszcze chwilę ucierać. Białka ze

szczyptą soli ubić na sztywną pianę, dodać do

ciasta, wsypać mąkę tortową wymieszaną

z proszkiem do pieczenia, delikatnie wymieszać.

Ciasto przełożyć do jednej dużej lub

2 mniejszych posmarowanych masłem

i oprószonych bułką tartą form, wstawić do

nagrzanego piekarnika i piec w temp 180 stopni

około 35 minut.
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