
 

Szybki chleb pszenny

_Olla_  

Polecane na: pieczywo    

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 500 g

 

woda - 300 g

 

drożdże świeże - 15 g

 

 

sól - 1 łyżeczka

 

oliwa z oliwek - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wymieszać w misce mąkę z solą. W drugim naczyniu wymieszać wodę, oliwę i drożdże,

wlać do miski z mąka i zarobić ciasto.

Naoliwić lekko formę i umieścić w niej ciasto, przykryć folią spożywczą i odstawić w ciepłe miejsce do

wyrośnięcia na godzinę.

Wyrośnięte ciasto naciąć wzdłuż i umieścić formę w piekarniku. Piec w temp 220'C przez 40minut

Chleb studzić wyjęty z foremki, na kratce
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