
 

Szybki w przygotowaniu sernik na

biszkoptowym spodzie :)

Zdrowie na języku  

Polecane na: ciasta    

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  15 porcji

 

  Składniki:

 

BISZKOPT - 

 

Jajka - 5 szt.

 

Cukier - 5 łyżka

 

Mąka pszenna - 5 łyżka

 

Proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

Dowolny aromat - do smaku

 

MASA - 

 

 

Masa twarogowa - 1 kg

 

Jajka - 2 szt.

 

Żółtka - 2 szt.

 

Cukier - 0,5 szklanka

 

Dowolny aromat - do smaku

 

Duży budyń śmietankowy lub

waniliowy - 1 opakowanie

 

Mleko - 400 ml

 

  Dodatkowe info:

 

Lekki biszkoptowy spód z puszystą masą serową i polewą

czekoladową....niestety gotową :D Jednak można ją zrobić samemu

lub po prostu pominąć.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: BISZKOPT: Oddzielamy białka od żółtek i ubijamy je. Pozostałe składniki miksujemy, pod

koniec dodając ubitą pianę z białek.

 KROK 2: MASA: Wszystkie składniki łączymy ze sobą.

 KROK 3: Formę do pieczenia wykładamy papierem do pieczenia.

 KROK 4: Wlewamy masę serową, a na nią masę biszkoptową.

 KROK 5: Pieczemy w 170* przez 65 minut.

 KROK 6: Po całkowitym ostygnięciu "wywracamy", tak aby biszkopt był na dole. Dekorujemy polewą.
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