
 

Szybkie ciasto ze śliwkami 

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka tortowa - 3 szklanka

 

proszek do pieczenia - 2 i 1/2

łyżeczka

 

cukier - 1 szklanka

 

jajka - 4 szt.

 

masło - 17 dag

 

śmietana 18% - 3 łyżka

 

ekstrakt z wanilii - 1 łyżeczka

 

 

Kruszonka: - 

 

mąka tortowa - 20 dag

 

masło - 10 dag

 

cukier - 10 dag

 

żółtko - 1 szt.

 

cukier z wanilią - 1 łyżka

 

Pozostałe - 

 

śliwki węgierki - 1 kg

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasto ze śliwkami przygotowane według tego przepisu zawsze się

udaje, jest bardzo smaczne i szybkie do zrobienia.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jajka wybić do miski, dodać cukier

i zmiksować.

 KROK 2: Mąkę wymieszać z proszkiem do

pieczenia, dodać rozpuszczone i ostudzone

masło, zmiksowane jajka, śmietanę i ekstrakt

z wanilii.

 KROK 3: Wszystko razem dokładnie wymieszać

łyżką.

 KROK 4: Blaszkę o średnicy 27x36 wyłożyć

papierem do pieczenia, wyłożyć ciasto, ułożyć

wypestkowane śliwki skórką do dołu.

 KROK 5: Kruszonka:

Mąkę, masło, cukier, cukier waniliowy i żółtko

wyrabiać palcami do powstania pokruszonego

ciasta.

Kruszonką posypać przygotowane ciasto.

Wstawić do nagrzanego do 170 stopni
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piekarnika i piec do suchego patyczka około 50

minut.
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