
 

Szybkie ciasto ze śliwkami

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 20 dag

 

jajka - 4 szt.

 

mąka tortowa - 20 dag

 

mąka ziemniaczana - 1/3 szklanka

 

cukier - 2/3 szklanka

 

cukier wanilinowy - 2 łyżeczka

 

otarta skórka z pomarańczy - 1

łyżeczka

 

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

śliwki z syropu - 60-70 dag

 

Kruszonka - 

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

masło - 10 dag

 

cukier - 10 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kruszonka:

Mąkę, masło i cukier siekać nożem aż składniki się połączą, pokruszyć palcami.

 KROK 2: Ciasto:

Całe jajka z cukrem i cukrem wanilinowym ubić

do białości.

 KROK 3: Dodać rozpuszczone, przestudzone

masło, przesiane mąki wymieszane z proszkiem

do pieczenia, skórkę z pomarańczy, delikatnie

wymieszać.

 KROK 4: Ciasto wylać do wyłożonej papierem

do pieczenia formy o wymiarach 21/35 cm. Na

wierzch ułożyć osączone z syropu śliwki.

 KROK 5: Posypać kruszonką. Ciasto wstawić do

nagrzanego piekarnika.

 KROK 6: Piec w temperaturze 180 stopni przez

25-30 minut.
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