gotuj w stylu eko.p!

Tagliatelle w maslanym rozmarynowym
sosie

& Nikita
Polecane na: danie gtéwne, jednogarnkowe, lunchbox

Kuchnia (region): arabska, arabska, arabska

- J 5min . . 2 porcje

makaron tagiatelle alce nero - czosnek - 2 zgbek

150-200 g domowa bulion warzywny lub
rozmaryn gatazki - 3 ekologiczny - 1 tyzeczka
masto - 80-100 g parmezan tarty - 3-4 tyzka

. Dodatkowe info: Makaron tagiatelle w maslanym rozmarynowym sosie jest pyszny,
aromatyczny i btyskawiczny w przygotowaniu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowac¢ wszystkie sktadniki.
Nastawi¢ w duzym garnku wode na makaron.

KROK 2: Czosnek pokroi¢ w cieniutkie plasterki.
Z gatgzek rozmarynu oberwac igietki i drobniutko
posiekac.

Na wrzacg osolong wode wrzuci¢ makaron
tagiatelle Alce Nero i ugotowaé zgodnie

z instrukcja na opakowaniu.

W matym rondelku lub na patelni rozpuscic¢
masto, nie dopuszczajgc do wrzenia (masto nie
moze sie przypali€). Do rozpuszczonego masta
dodaé pokrojony czosnek, posiekany rozmaryn

i bulion warzywng. Podgrzewac wolno okoto 4-5
minut (na minimalnym ogniu, aby nie przypali¢
masta).

KROK 3: Makaron odcedzi¢. Wiozy¢ do
miseczek i polaé maslanym rozmarynowym
sosem. Posypac tartym parmezanem.
Podawaé z satatg z pomidorami.
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