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RN \‘ Tagliatelle z pesto Calabrese

,‘. Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz
"' Polecane na:

. Warto wiedzie¢é: [ 15 min . . 2 porcje

. Skiadniki: makaron tagliatelle - 200 g ser ricotta - 50 g
sl - 1 tyzeczka ser peccorino - 30 g
pesto Calabrese - 3 tyzeczka pomidorki koktajlowe - 100 g
Swieze ziota np. bazylia - do smaku oliwa z oliwek - 2 tyzka
Domowe pesto Calabrese: - suszona bazylia - - do smaku
papryka - 150 g suszone oregano - - do smaku
cebula-50g sol - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Domowe pesto Calabrese:

Posiekang cebule i pokrojong papryke usmazymy do miekkosci na oliwie. Dodajemy pokrojone
pomidory i dusimy 10 minut. Cato$¢ zmiksujemy na gtadko. Do pesto dodajemy sery i mieszamy.
Doprawiamy solg i ziotami. Gotujemy makaron wedtug opisu na opakowaniu. Odcedzamy

i przektadamy z powrotem do garnka, dodajemy kilka tyzeczek pesto (gotowe lub domowe)
mieszamy. Wyktadamy na talerz posypujemy jeszcze serem pecorino i $wiezymi listkami bazylii.
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