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Tagliatelle z tunczykiem i krewetkami

& Nikita
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

[l 30 min . . 2 porcje

Tagiatelle - 150-200 g Czosnek - 1-3 zgbek
Krewetki - 200 g Natka pietruszki - troche

Tunczyk biaty w oliwie z oliwek - Masto - kawatek
100 g

Danie robi sie btyskawicznie i jest bardzo smaczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Tagiatele gotujemy w osolonej wodzie.
Krewetki wrzucamy na wrzatek na 3 minuty
i odsaczamy z wody. Czosnek przeciskamy
przez praske . Natke pietruszki siekamy drobno.

KROK 2: Na patelni rozgrzac¢ oliwe z oliwek
( moze byc¢ ta ze stoika po tunczyku)

z kawatkiem masta, wrzucié czosnek,

a nastepnie krewetki i zamieszag.

KROK 3: Dodajemy rozdrobnionego tunczyka,
a na koniec natke pietruszki , chwile smazymy.

KROK 4:Wrzucamy makaron i wszystko razem
taczymy, mieszamy i podajemy. Najlepiej
z zielong satatg i biatym winem.
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