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Tapioka na stodko o kokosowym smaku

.‘. Dorota Rozbicka

Polecane na: desery, sniadanie

Kuchnia (region): arabska

[l o min [ ] . 1 porcja

tapioka - 1 szklanka olej kokosowego nierafinowanego
woda - 2 szklanka pachnacego kokosem - 1 tyzeczka
mleko roélinne - 2 szklanka suszone owoce goji - 2 tyzka
wiorki kokosowe - 0,5 szklanka kawatek czekolady posiekanej do

dekoracji - do smaku

krem kokosowy - 1 tyzka .
syrop klonowy - 4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: peretki tapioki wsypujemy do rondelka
i zalewamy wodag, zostawiamy na ok 1/2-1h do
namoczenia.

Po tym czasie tapioke zaczynamy podgrzewacé
dodajac do niej mleko kokosowe.

dodajemy wiorki kokosowe, krem kokosowy,
olej.

gotujemy na wolnym ogniu, caty czas mieszajac
(uwaga bo szybko przywiera!) do momentu az
tapioka zgestnieje i stanie sie szklista.

Finalnie tapioke przektadamy do miseczek.

Na koncu dekorujemy owocami goji, posiekana
czekolada, polewamy syropem.
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