gotuj w stylu eko.p!

Tarta boéwinowa

.; smakujmy
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o= . 60 min . tatwy . 8 porcji

maka - 2 i 1/2 szklanka jaja - 2 szt.

sol - 1/2 tyzeczka starty parmezan - 2 garsé
oliwa - 2 tyzka ricotta lub naturalny serek - 1
ciepta woda - szklanka

Farsz: botwinka - 3 pek sol, pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, soli, oliwy i wody zagnie$¢ ciasto jak na pierogi (wode dolewac stopniowo, az ciasto
bedzie podobne do pierogowego).

Botwinke umy¢ i drobno posiekaé. Przetozy¢ do wiekszej miski. Doda¢ jajka, oba sery, doprawié
dobrze solg i pieprzem.

Potowe ciasta rozwatkowac, wytozy¢ nattuszczong forme, na to wytozycC farsz i przykry¢ drugim
rozwatkowanym ptatem ciasta lub pokroi¢ paski, jak u mnie, i utozy¢ w kratke. Piec w temp. 180 st.

C az ciasto z wierzchu sie zrumieni (ok. 40 min). Najlepiej smakuje z sosem czosnkowym.
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