gotuj w stylu eko.p!

~ Tarta rabarbarowa

& paulina2157
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o+ . 50 min . tatwy . 12 porcji

margaryna Bio - 125 g rabarbar - 7 szt.

maka - 1 + 1/2 szklanka serek waniliowy - 150 ml
cukier puder - 1/2 szklanka cukier - 1 szklanka

$mietana - 1 tyzka jajka Bio - 2 szt.

z6ttko - 1 szt. maka ziemniaczna - 1 tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka pomarancza - 1/2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski wsypa¢ make, cukier puder i proszek do pieczenia wymieszaé. Wbi¢ jedno cate
jajko dodaé jedno zéttko $mietane oraz margaryne i szybko zagnie$¢ ciasto. Wstawi¢ do lodowki na
1 godzine. Rabarbar optukaé, obrac i pokroi¢ na mate kawatki. 3/4 rabarbaru wsypaé do rondla
wsypac 1/2 szklanki cukru i dodaé sok z 1/2 pomaranczy. Catos¢ zagotowac az rabarbar sie
rozpadnie i czes¢ soku wyparuje. Druga cze$¢ rabarbaru zasypac 1/2 szklanki cukru i odstawi¢ aby
rabarbar puscit sok. Do miski wbi¢ jajko, dodaé serek oraz magke i make ziemniaczang i wymieszad.
Ciasto wyja¢ rozwatkowac i przetozy¢ do formy naktué widelcem i podpiec ok 10 minut w temp 160
stopni. Do serka wymieszanego z jajkiem i mgkg dodaé rozgotowany rabarbar i wymieszac.
Przetozy¢ na podpieczone ciasto. Potozy¢ kawatki rabarbaru wyjete z cukru. Piec ok 40 minut

w temp. 160 stopni
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