gotuj w stylu eko.p!

' Tarta serowo-jabtkow
polewa

& Nikita

Polecane na: ciasta, desery
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Ciasto: -
masto zimne - 100 g
cukier-80 g

maka orkiszowa jasna (lub
pszenna tortowa) - 250 g

jajo - 1 szt.

cukier waniliowy (z prawdziwg
wanilig) - 1 tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
| warstwa: -
jabtka - 700 g

cynamon cejlonski mielony - 2
tyzka
Il warstwa: -

Kuchnia (region): arabska, polska

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Rozgrza¢ piekarnik do 180°C.
Przygotowac tortownice (o $rednicy 26 cm)
-posmarowac ttuszczem lub wytozy¢ papierem
do pieczenia. Do misy robota doda¢ make, jajo,
proszek do pieczenia, cukier i cukier waniliowy,
za pomoca haka wyrobi¢ ciasto. Ciasto
przetozy¢ do formy i ugniatac je dtorimi
posypanymi maka, tak aby rozprowadzi¢ na
catej powierzchni.

| warstwa: twardg, cukier, cukier waniliowy,
Smietanke i jajka wtozy¢ do malaksera,
zmiksowacé na jednolitg mase. Mase serowg
wylaé na ciasto.

Il warstwa: jabtka obra¢, zetrzeé na tarce
jarzynowej lub rozdrobni¢ za pomocg malaksera.
Wymieszaé z cynamonem (mozna dodac 1 tyzke
cukru) i wytozy¢ na mase serowg. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika i piec 35 minut.

a z migdatowa

. 1 porcja

twardg pétttusty - 500 g
cukier - 1-2 tyzka

jaja - 2 szt.

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
Smietanka 30 % - 2-3 tyzka
masto - 100 g

Polewa: -

cukier - 80 g

ptatki migdatowe (lub migdaty
blanszowane rozdrobnione) - 100 g

$mietanka 30% - 1 tyzka
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W miedzyczasie przygotowac polewe
migdatowa: masto i cukier podgrzewaé

w rondelku przez kilka minut (do rozpuszczenia),
nastepnie dodac¢ migdaty i jeszcze podgrzewac
na matym ogniu przez 1 minutg, na koniec
dodac smietanke i doktadnie wymieszaé. Wylac
na podpieczone ciasto i piec kolejne 15 minut
(180°C). Pozostawi¢ do ostygniecia, pokroi¢
kawatki i podawag.
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