gotuj w stylu eko.p!

; Renixx

Kuchnia (region): polska

>: [ 30 min []

Ciasto: -

maka tortowa - 1,5 szklanka
z6ttko - 1 szt.

masto - 150 g

Smietana gesta - 2-3 tyzka
cukier puder - 4 tyzka

s6l - - do smaku

Krem: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Brzoskwinie obraé¢ ze skorki, usungé
pestki, pokroi¢ w czastki. Magke przesiac,
wymieszaé z cukrem pudrem i odrobing soli,
posiekaé z zimnym mastem. Doda¢ zottko, 3-4
tyzki gestej Smietany. Szybko zagnies¢ ciasto,
zawing¢ w folie i odtozy¢ do lodéwki
przynajmniej na pét godziny.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac i wtozy¢ do
formy na tarte o srednicy 28 cm, doktadnie
wylepi¢, dno i boki formy. Naktué¢ widelcem,
przykry¢ papierem do pieczenia, obcigzyé
fasolg. Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec
okoto 15 minut w temp 180 stopni.

KROK 3: Gdy boki tarty zaczng sie rumieni¢,
usungc¢ papier z fasolg i piec jeszcze okoto

5 minut.

Krem: Jajko z cukrem z wanilig zmiksowag,
doda¢ $mietane, make mleko i doktadnie
wymieszaé. Na podpieczone ciasto wyla¢
mieszankg mleczng, utozy¢ owoce, posypac
ptatkami migdatowymi i wtozy¢ do nagrzanego
do 160 stopni piekarnika.

Tarta z brzoskwiniami

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

. 1 porcja

mleko - 50 ml

Smietana - 50 ml

jajko - 1 szt.

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
maka tortowa - 1 tyzka
Pozostate sktadniki: -
brzoskwinie - 4-5 szt.

ptatki migdatowe - 1 gars¢
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Piec okoto 20-25 minut (do chwili, gdy
masa bedzie gesta)
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