gotuj w stylu eko.p!

Tarta z czerwona fasolg

.‘. gotowaniepatki

Polecane na: przystawki i przekaski, zapiekanki

. tatwy . 2 porcje

kruche ciasto - 350 g wedlina - 10 dag

fasola czerwona z puszki - 5tyzka papryka - 1 szt.

przecier pomidorowy - 5 tyzka kulka mozzarella -

sOl i pieprz - do smaku czosnek granulowany - do smaku
majeranek - 1 tyzeczka papryka ostra - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto kruche rozwatkowuje i przektadam do foremki np na tarte lub pizze. Za pomoca
widelca robie mate dziurki w ciescie.

Do osobnej miseczki wlewam przecier pomidorowy, sél i pieprz oraz odcedzong fasole. Mieszam.
Przektadam na ciasto. Papryke myje i kroje w plasterki.

Szynke drobno siekam. Mozzarelle krusze na mniejsze kawatki. Ciasto posypuje serem, nastepnie
dodaje szynke i uktadam plastry papryki.

Pieke ok 35 min w 180 stopniach. Podaje od razu z ulubionym sosem.
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