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Tarta z jabtkami i konfiturg z ptatkow rézy

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): francuska

. Warto wiedziec: . 60 min . tatwy . 1 porcja
. Skiadniki: gotowe ciasto francuskie - 1 maka tortowa - 1 szklanka

opakowanie masto - 10 dag

jabtka - 1/2 kg cukier - 1/2 szklanka
konfitura z ptatkow rézy - 2tyzka kier z wanilig - 1 tyzka
orzechy wioskie siekane - 2-3 tyzka ;atko - 1 szt.

orzechy laskowe siekane - 2-3

tyzka

Kruszonka: -

. Dodatkowe info: Tarta z ciasta francuskiego z jabtkami i konfiturg z ptatkdw rézy,
posypana waniliowg kruszonkg jest po prostu pyszna.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Kruszonka: Do maki dodaé masto,
cukier, cukier z wanilig i zéttko. Rozciera¢
palcami lub sieka¢ do powstania okruchow
ciasta.

KROK 2: Ciasto francuskie wyjaé z lodéwki

i pozostawi¢ na pét godziny w temperaturze
pokojowej. Nastepnie wyjac z papieru, wtozy¢ do
formy na tarte, docisna¢ dno i boki, usuna¢
nadmiar ciasta.

KROK 3: Dno tarty naktu¢ widelcem,
posmarowac konfiturg z ptatkow rozy. Utozyé
obrane i pokrojone jabtka,

KROK 4: Posypac¢ posiekanymi orzechami
i kruszonka.

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego do 170 stopni
piekarnika i piec na ztoty kolor.
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