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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): francuska

Ciasto: -

maka tortowa - 25 dag
masto - 15 dag

cukier puder - 5 dag
z0ttka - 2 szt.

woda zimna - 2 tyzka

sok z cytryny - 1 tyzeczka
S0l - do smaku

o> [l 120 min . tatwy

Tarta z malinami i jezynami

. 1 porcja

Masa waniliowa: -

jogurt - 300 ml

jajka - 2 szt.

cukier waniliowy - 1 opakowanie
cukier - 8-10 dag

maka tortowa - 3 tyzka

maliny - 1 szklanka

jezyny - 1/2 szklanka

. Dodatkowe info: Tartaz malinamiijezynami to idealna propozycja na pyszne ciasto.
Upieczong tarte mozna oproszy¢ cukrem pudrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make posieka¢ z zimnym mastem,
dodac cukier puder, szczypte soli, zéttka, wode
i sok z cytryny.

KROK 2: ZagniesSc ciasto, zawing¢ w folie
spozywcza, odtozyé w chtodne miejsce
przynajmniej na pét godziny.

KROK 3: Nastepnie ciasto rozwatkowa¢ utozyé
w formie do tarty, docisngé, naktu¢ widelcem.

KROK 4: Krem waniliowy. Do miski wla¢ jogurt,
dodac jajka, cukier wanilinowy, cukier krysztat
i 3 tyzki maki. Wszystko razem zmiksowag.

KROK 5: Na ciasto utozy¢ owoce i zala¢
przygotowanym sosem.

KROK 6: Wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 40 minut.
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