gotuj w stylu eko.p!

Tarta z rabarbarem

& paulina2157
Polecane na: ciasta, desery

o5 Il 70 min i sreani . 12 porcji

margaryna - 20 dag jajka - 2 szt.

maka - 2 szklanka maka - 2 tyzka

z6ttko - 1 szt. cukier - 1/2 szklanka

jajko - 1 szt. rabarbar-todygi - 5 szt.
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka cukier puder-do posypania -
cukier puder - 3/4 szklanka cukier - do smaku

serek waniliowy - 200 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢, dodac proszek do pieczenia, wymiesza¢. Dodac cukier puder i pokrojong
margaryne. Dodaé z6ttko, jajo i zagnies¢ ciasto. Odstawi¢ do lodéwki na 1 godzine.

KROK 2: Rozwatkowac ciasto i wytozy¢ nim forme do tarty. 3 todygi rabarbaru obra¢, pokroi¢ na
mate kawalki, zasypac cukrem i gotowac¢ do miekkosci rabarbaru.

KROK 3: Jajka wymieszaé z magka i serkiem, doda¢ mase rabarbarowa, wymieszaé. Mase wylaé na

ciasto. Pozostaty rabarbar pokroi¢ na mniejsze kawatki, obtoczy¢ w cukrze i wytozy¢ na mase.

KROK 4: Z reszty ciasta wycia¢ paski i utozy¢ na tarcie w kratke.
Piec w temp. 170 stopni okoto 45-50 minut.
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