
 

Tarta z serkiem i truskawkami

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  14 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 20 dag

 

żółtko - 2 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

mąka tortowa - 3/4 szklanka

 

mąka żytnia razowa typ 2000 - 3/4

szklanka

 

 

truskawki - 1/2 kg

 

serek waniliowy - 150 ml

 

mąka ziemniaczana - 1 łyżeczka

 

mąka krupczatka - 2 łyżka

 

cukier - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Obie mąki wsypać do miski, dodać proszek do pieczenia, wymieszać. Dodać cukier puder

i pokrojone masło. Dodać żółtka jajek i zagnieść ciasto. Odstawić do lodówki na 1 godzinę, następnie

rozwałkować i wyłożyć nim formę do tarty.

Do serka wbić jajo. Wsypać mąkę ziemniaczaną i krupczatkę. Wymieszać składniki na jednolitą

masę.

Połowę truskawek rozgnieść. Wsypać do nich cukier do smaku i wymieszać. Mus z truskawek dodać

do serka i wymieszać. Przelać na ciasto. Do masy powkładać pozostałe truskawki.

Piec w temp. 180 stopni 40-45 minut.
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