
 

Tarta ze śliwkami i twarożkiem

paulina2157  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  średni  10 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 1 + 1/2 szklanka

 

jajko - 1 szt.

 

masło - 20 dag

 

żółtko - 1 szt.

 

cukier - 1/2 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

 

cukier waniliowy - 16 g

 

twaróg - 30 dag

 

śmietana - 100 ml

 

budyń śmietankowy - 1 łyżka

 

śliwki węgierki - 3/4 kg

 

bułka tarta - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Składniki na ciasto zagnieść ze sobą i pozostawić ciasto na 1 godzinę w lodówce.

 KROK 2: Śmietanę wymieszać z cukrem i budyniem, dodać pokruszony twaróg i wymieszać. Ciasto

rozwałkować i wyłożyć nim formę do tarty.

 KROK 3: Na ciasto wyłożyć masę serową. Na masę poukładać opłukane i wypestkowane śliwki.

Oprószyć bułką tartą i cukrem waniliowym.

Piec około 45 minut w temp. 170 stopni.
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