gotuj w stylu eko.p!

| Tarta ze sliwkami

,‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o+ [ 45 min . tatwy . 8 porcji

maka - 30 dag cukier puder - 2 tyzka

cukier - 4 tyzka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
z6ttka - 3 szt. masto - 1 kostka

$mietana - 2 tyzka $liwki - 50 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z cukrem i proszkiem do pieczenia. Dodaé masto (1/2 kostki), posiekac,
dodaé 2 zéttka , na kohcu dodaé $mietane - po tyzce ( ile ciasto "zabierze" ). Szybko zgnies¢ ciasto

i wiozy¢ do loddwki na czas, w ktérym bedziemy przygotowywac nastepne sktadniki.

Masto (1/3 kostki) roztopi¢ i wymieszac z cukrem, dodac 1 zéttko , doktadnie wymieszaé na jednolitg
mase. Sliwki umyé, osuszyé i wypestkowaé .

Ciasto rozwatkowacé i wytozy¢ na dobrze wysmarowana margaryng forme do tartej ( przepis na
blaszke o srednicy 26¢cm) naktué widelcem by oddychato i wstawi¢ do piekarnika o temperaturze 200
st C . Piec 10 minut , wyja¢ i zmniejszy¢ temperature do 180 st C.. Na podpieczone ciasto wytozyé
pokrojone na pét Sliwki skorka do dotu , polaé mastem z cukrem i zéttkiem i wstawi¢ do piekarnika na
35 minut. Gdyby ciasto byta za mokre od soku $liwek , uchyli¢ drzwiczki i poczeka¢ az nadmiar wody
z soku odparuje. Najlepiej podawac na ciepto ( nie gorgce) z bitg Smietana.
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