gotuj w stylu eko.p!

Tarteletki pomaranczowe z budyniem i
owocami

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 15 porcji

Ciasto: - skorka pomaranczowa suszona - 2
maka pszenna - 1 + 1/2 szklanka ~ 1yzeczka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka P0ozostate sktadniki: -

cukier puder - 5 tyzka budyn owocowy - 1 szt.

cukier wanilinowy - 2 tyzeczka mango - 1 szt.

z0ttka - 3 szt. maliny - troche
winogrona - troche

masto - 15 dag

. Dodatkowe info: Bardzo smaczne itatwe do przygotowania tarteletki. Mozna doda¢
ro6zne owoce i budyn o dowolnym smaku.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przesiang make wymieszaé

z proszkiem do pieczenia. Dodac starte na tarce
o duzych oczkach zimne masto, cukier puder,
cukier waniliowy, zo6ttka, skdrke pomaranczowa,

KROK 2: posiekac i zagnies¢ ciasto. Zawingé
w folie i wtozy¢ do lodowki na pét godziny.

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac i wylepi¢
foremki. Naktu¢ widelcem, wsypac po kilka fasoli
i wilozy¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 4: Piec w temp 180 stopni okoto
12-15minut.

KROK 5: Budyn ugotowac wedtug przepisu na
opakowaniu. Tarteletki wyjaé z foremek, zalaé¢
budyniem.

KROK 6: Przestudzi¢ i utozy¢ owoce.
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