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Tarteletki z czekolada

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): francuska, polska

oB . 120 min . tatwy . 20 porgji

Ciasto: - otarta skérka z pomaranczy - 1
maka pszenna - 2 szklanka tyzeczka

masto - 20 dag Krem: -
s6Hka - 3 szt Smietana kreméwka - 1 szklanka

$mietana - 2 tyzka cukier puder - 4 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka zelatyna - 1tyzeczka
cukier puder - 10 dag cukier waniliowy - 2 tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka ~Czekolada gorzka - 10 dag
powidta sliwkowe - troche

. Dodatkowe info: Tarteletki z bitg $mietang i czekoladg sa smaczne i bardzo tatwy do
przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice, wymieszac
z proszkiem do pieczenia, posiekaé z mastem.

KROK 2: Dodaé cukier wanilinowy, cukier puder,
z6itka, Smietane, skérke pomaranczowg i siekac
do potaczenia sie sktadnikow, Nastepnie
zagnies¢ ciasto, zawinaé w folie spozywcza,
wiozy¢ do lodéwki na poét godziny. Schtodzone
ciasto rozwatkowaé, wylepi¢ foremki, naktué
widelcem,

KROK 3: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i upiec na ztoty kolor

KROK 4: Krem: Zelatyne wymieszaé w 2 tyzkach
zimnej wody, gdy napecznieje podgrzaé,
przestudzi¢. Schtodzong $mietane ubié z cukrem
waniliowym i cukrem pudrem, potaczy¢ z ptynng
zelatyna.
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KROK 5: Dodac 2/3 tabliczki startej na tarce
o duzych oczkach czekolady, wymieszac.

KROK 6: Zimne babeczki posmarowac
powidetkami i wytozy¢ przygotowang Smietane.
Po wierzchu posypa¢ pozostatg startg
czekolada. Ozdobi¢ wedtug uznania.
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