
 

Tarty z pomidorami na cieście francuskim

z fetą

Anita Zegadło Od A do Z ugotujesz  

Polecane na: zapiekanki    

Kuchnia (region): francuska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  4 porcje

 

  Składniki:

 

ciasto francuskie - 4 kawałek

 

pomidory - 4 szt.

 

oliwa z oliwek - 2 łyżka

 

czosnek - 1 ząbek

 

 

oregano, bazylia, tymianek - do

smaku

 

sól - do smaku

 

papryczka chili w płatkach - do

smaku

 

ser feta - 1/2 opakowanie

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Piekarnik nagrzewamy na 210 stopni

C.

Czosnek przyciskamy przez praskę i mieszamy

z oliwą. Na blachę wyłożoną papierem do

pieczenia kładziemy płaty ciasta wycięte

w prostokąty. Pomidory kroimy w plastry.

Układamy na cieście i smarujemy oliwą

z czosnkiem, posypujemy ziołami, solą

i pieprzem lub papryczką chili. Pieczemy 15

minut. Na ostatnie 5 minut posypujemy fetą

i dalej zapiekamy z serem.
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