gotuj w stylu eko.p!

‘. Na widelcu

Polecane na: ciasta

. Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy

. Skiladniki: mascarpone - 400 g

jajka - 2 szt.
biszkopty - 1 opakowanie
zaparzona kawa - p6t szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ubijamy biatka na sztywng piane.
KROK 2: Ucieramy zéttko z cukrem.
KROK 3:taczymy tyzkg zawarto$¢ obu misek.

KROK 4: Ubijamy $mietane az bedzie sztywna.
Dodajemy do poprzedniej masy. Mieszamy.

KROK 5: Namaczamy biszkopty w kawie.
Uktadamy w formie. Naktadamy mase.
Ktadziemy kolejng warstwe biszkoptow.
Ponownie mase. Cato$¢ posypujemy kakaem.
Wktadamy na catg noc do lodéwki.

Tiramisu na biszkoptach

. 4 porcje

kakao - troche
cukier - 2 tyzka
Smietana 30% - 150 ml
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