
 

Torcik bez pieczenia 

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

1 warstwa: - 

 

herbatniki - 20 dag

 

serek homogenizowany waniliowy -

40 dag

 

śmietana kremówka - 100 ml

 

cukier puder - 2 łyżeczka

 

żelatyna spożywcza - 3 łyżeczka

 

2 warstwa: - 

 

mleko - 2 szklanka

 

cukier - 10 dag

 

żelatyna spożywcza - 2 łyżeczka

 

żółtka - 3 szt.

 

 

mąka pszenna - 2 łyżka

 

mąka ziemniaczana - 4 łyżka

 

masło - 15 dag

 

likier adwokat - 150 ml

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

rodzynki - 5 dag

 

3 warstwa - 

 

śmietana kremówka - 150 ml

 

cukier puder - 3 łyżka

 

czekolada deserowa - 10 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Torcik z serem i kremem adwokatowym jest rewelacyjny. Wymaga

dość dużo pracy i czasu ale warto go przygotować.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Rodzynki zalać ciepłą wodą na 15

minut, osączyć. Na dno tortownicy ułożyć

warstwę herbatników. Śmietanę z cukrem

pudrem ubić, ciągle ubijając dodawać stopniowo

serek. Żelatynę rozpuścić w 2 łyżkach gorącej

wody, ostudzić, połączyć z serkiem. Masę

serową wyłożyć do przygotowanej tortownicy.

 KROK 2: Ułożyć warstwę herbatników.

 KROK 3: II warstwa: Żelatynę rozpuścić

w 2 łyżkach gorącej wody, połączyć z likierem.

Połowę mleka z cukrem zagotować. Resztę

zimnego mleka zmiksować z żółtkami, mąką,

cukrem waniliowym. Połączyć z gotującym się

mlekiem, gotować przez kilka minut, przykryć,

ostudzić. Masło zmiksować dodając stopniowo
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zimny budyń. Następnie masę budyniową

połączyć z likierem i rodzynkami.

 KROK 4: Wyłożyć na ser i herbatniki do

tortownicy.

 KROK 5: III warstwa: 2/3 czekolady rozpuścić

w kąpieli wodnej, ostudzić. Śmietanę z cukrem

pudrem ubić na sztywno,połączyć z płynną

czekoladą,

 KROK 6: Wyłożyć na krem

 KROK 7: Po wierzchu posypać startą resztą

czekolady. Włożyć do lodówki, schłodzić.
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