gotuj w stylu eko.p!

& Nikita

Polecane na: ciasta, desery

. 45 min .

opisie) -
mascarpone - 500 g

chatwa domowa lub gotowa dobrej

jakosci - 200 g

maliny Swieze lub mrozone - 2
szklanka

Kuchnia (region): arabska, polska

biszkopt z 4 jaj (link do przepisu w

Torcik chatwowo-malinowy

. 16 porciji

galaretki malinowe - 2 szt.

do nasaczenia: pestkowka lub
amaretto - 30 ml

do nasaczenia: woda - 30 ml
pasta waniliowa - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Torcik robi sie btyskawicznie. Jest bardzo aromatyczny i smaczny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Upiec biszkopt z 4 jaj np. wedtug
mojego przepisu: https://gotujwstylueko.pl/przepi
sy/szybki-torcik-z-galaretka-i-mrozonymi-
truskawkami (mozna upiec dzien wczeséniej).
Ostudzony biszkopt przekroi¢ na pot.

Serek mascarpone utrze¢ razem z pokruszong
chatwg i pastg waniliowg na gtadkg mase.

Spdd biszkoptu nasaczyé pestkdwka (https://got
ujwstylueko.pl/przepisy/pestkowka-na-pestkach-
pigwy lub amaretto) wymieszang z sokiem
cytrynowym i wodg. Wytozy¢ 3/4 masy, na mase
potozy¢ drugg potowke biszkoptu. Pozostatg 1/4
masy obsmarowac boki biszkoptu.

Przygotowaé galaretki z uzyciem 1/2 porcji
wody. Jezeli uzywamy malin mrozonych mozna
je wrzuci¢ do misy z galaretka (szybciej ostygnie
i zacznie teze€). Tezejaca galaretke wytozy¢ na
biszkopt. Schowac do lodéwki aby galaretka
dobrze stezata.
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Podawagé z pyszng kawa lub herbata.
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