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. Dodatkowe info:

Torcik makowy z figami

,; Renixx

Polecane na: ciasta

' Kuchnia (region): polska

. 150 min

Ciasto: -

maka pszenna - 20 dag

masto - 10 dag

cukier puder - 5 dag

z6ttka - 3 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

skérka z pomaranczy lub limonki -
1 tyzeczka

Smietana gesta - 1 tyzka
Masa makowa: -

mak - 30-40 dag

jabtka - 2 szt.

jajka - 3 szt.

. tatwy

. 1 porcja

cukier puder - 15 dag
masto - 10 dag

skérka pomararnczowa
kandyzowana - 2 tyzka

orzechy wtoskie posiekane - 2
tyzka

rodzynki - 2 tyzka

aromat migdatowy - do smaku
aromat cytrynowy - do smaku
butka tarta - troche

Pozostate sktadniki: -

figi - 2 szt.

biatko - 1 szt.

Ciasto kruche z nutkg pomaranczy, potagczone z makiem, jabtkami

| figami jest rewelacyjne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mak sparzy¢, osaczy¢, ostudzic¢

i 2 razy przemieli¢ w maszynce. Masto utrze¢
z cukrem i zéttkami, potaczyé z makiem, dodaé
starte na tarce jabtka, posiekane orzechy,
rodzynki, aromat i skorke kandyzowang

KROK 2: Pod koniec delikatnie wymieszaé ze
sztywno ubitg piang z biatek.

KROK 3: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, doda¢ starte na tarce zimne masto,
cukier puder, otartg skérke z pomaranczy,
Smietane i z6ttka. Siekaé do potaczenia sie
sktadnikow, szybko zagnies¢ ciasto, zawing¢
w folie i odtozy¢ w chtodne miejsce na pot

godziny.
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KROK 4: Nastepnie rozwatkowac i wtozy¢ do
przygotowanej tortownicy o $rednicy 24 cm.
Posypaé butkg tartg, wytozy¢ mase makowa.

KROK 5: Wyréwnagé, posmarowac biatkiem,
utozy¢ pokrojone figi i pozostate resztki ciasta.

KROK 6: Piec w temp 180 stopni okoto 40 minut.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/torcik-makowy-z-figami


http://www.tcpdf.org

