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Torcik sernikowy

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . $redni . 10 porcji

. Skiadniki: Biszkopt - galaretka cytrynowa - 1 szt.
jajka - 5 szt. zelatyna - 1 tyzeczka
cukier - 5 tyzka cukier puder - 15 dag
maka - 5 tyzka Pozodstate sktadniki: -
kakao - 2 tyzka polewa czekoladowa gotowa - 1
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  SZt:
cukier wanilinowy - 2 tyzeczka lukier biaty gotowy - 1 szt.
s6l - szczypta peretki - kilkkanascie
Masa serowa - pfatki kokosowe - kilkanascie
twardg z wiaderka - 1 kg ozdoby z karmelu - kilka

konfitura zurawinowa - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka wla¢ do miski, doda¢ szczypte
soli ubija¢ na sztywng piane dodajgc stopniowo
po tyzce cukru i cukier wanilinowy. Do sztywno
ubitej piany, nie przerywajac ubijania dodawac
po jednym zéttku. Nastepnie delikatnie
wmieszaé przesiang make wymieszang z kakao
i proszkiem do pieczenia. 1/3 ciasta wyla¢ do
wczeéniej przygotowanej tortownicy o Srednicy
22 cm, pozostate ciasto wytozy¢ na prostokatng
blaszke o srednicy 23/43 cm. Wiozy¢ do
nagrzanego piekarnika i piec okoto 12 minut

w temperaturze 200 stopni. Upieczone, ciepte
ciasto z duzej blaszki przetozy¢ na wilgotng
Sciereczke i zwina¢ jak na rolade, ostudzone
rozwingg.

KROK 2: Zimne ciasto z tortownicy cienko
posmarowaé dzemem zurawinowym. Zelatyne
wymieszaé z 1 tyzka zimnej wody, odtozyé do
napecznienia. Gdy napecznieje wlac¢ 1/2
szklanki wrzacej wody, wsypac galaretke,
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doktadnie wymieszaé. Ser zmiksowac z cukrem
pudrem, wymieszaé z przestudzong galaretkg
z zelatyna.

KROK 3: Na duzy biszkopt wytozy¢é masg
serowg, wyréwnac, pokroi¢ wzdtuz na 6 paskow.

KROK 4: Jeden pasek z masg serowg zwing¢
jak rolade, utozy¢ na srodku okragtego ciasta
z tortownicy, nastepne paski z serem owijaé
dookota.

KROK 5: Polewe przygotowac wg przepisu na
opakowaniu, obla¢ wierzch ciasta. Ozdobi¢
biatym lukrem, ptatkami kokosowymi, peretkami
oraz dekoracjami z karmelu. SMACZNEGO!
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